Ketika kopi diroasting terbentuklah gas gas dalam biji kopi, salah satunya karena reaksi endotermik ataupun eksotermik. Degassing atau pelepasan gas di dominasi oleh CO2 (karbon dioksida)perlahan lahan akan keluar dari bagian biji kopi beberapa hari setelah proses roasting selesai.
Lalu berapa lamakah proses degassing terjadi? Jawabannya tergantung biji kopi dan tingkat roasting yang kita masak. Semakin lama kita masak semakin banyak gas yang terperangkap. Biasanya para roaster memberi waktu 2-12 hari untuk degassing setelah roastingkopi selesai, dan rasa kopi pun akan optimal jika degassing selesai dilakukan.
Setelah proses roasting, kopi baiknya melalui fase degassing, yg biasanya terjadi pada saat resting. Jika ingin rasa kopi optimal, maka degassing baiknya dilakukan.

Perhatikan tanggal roasting, lakukan resting, dan observasi hasil rasa melalui cupping. Let's Go! 
